Vins rouges

Sud-Ouest :

e AOP Bergerac - chéateau de la Jaubertie (2019) 20€
e AOP Cétes de Bergerac chateau Belingard « réserve » (2020) 28€
e AOP Pécharmant chateau Les Farcies du Pech (2019) 34€
« AOP Madiran Alain Brumont « Torus » (2018) 26€
Bordeaux :

» AOP Bordeaux chateau Bonnet « réserve » (2018) 28€
e Pessac Leognan domaine Rochemorin (2017) 35€
« AOP Saint Julien Fiefs de Lagrange (2019) 50€
e AOP St Emilion grand cru chateau Clos Systey (2019) 54€
Loire :

e Saint Nicolas de Bourgueil - domaine de la Noiraie (2023) 25€
« AOP Sancerre Vincentgétorix (2022) 42€
Rhéne :

e Cotes du Rhéne « Symphonie » maison Pichon (2022) 24€
« AOP Coéte du Rhéne - domaine de la Janasse (2022) 35€
e AOP Saint Joseph - Louis Cheze « Anges » (2019) 34€
« ASJC Saint joseph maison Pichon (2022) 35€
« AOP Costieres de Nimes - chateau Beaubois (2020) 37€
« AOP Chéateau Neuf du Pape - domaine de la Janasse (2020) 64€
o Cote Rétie « Tess » (2022) maison Pichon 85€
Beaujolais & Bourgogne :

« AOP Morgon - domaine Piron Céte de Py (2021) 32€
« AOP Bourgogne - Louis Jadot « couvent des Jacobins » (2022) 30€
« AOP Santenay ler cru - Maurice Gavinet (2018) 66€
« Pommard - Laurent Pillot (2016) 90€
e Chorey-leés-Beaune (2022) maison Maldant-Pauvelot 54€
« Ladoix (2022) maison Maldant-Pauvelot 60€
» Savigny-lés-Beaune Ter cru Aux Gravains (2018) Maldant-Pauvelot 85€
e Aloxe-Corton ler cru Les Valozieres (2018) maison Maldant-Pauvelot 95€
Languedoc :

e Corbieres Chateau Ollieux Romanis classique (2022) 25€

e AOP Pic saint Loup - Chateau de Lancyre « les Cétes d’Aleyrac » (2021) 30€
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Vins blancs
Sud -ouest :
« AOP Bergerac sec - chateau de la Jaubertie (2023)
« AOP Bergerac - Rosette de Julien de Savignac (2023)
« AOP Bergerac sec - chateau Haut Bernasse « Arcanes » (2021)
« AOP Monbazillac - Julien de Savignac « Amélie » (2022)
« IGP Périgord - Julien de Savignac chardonnay « Les Pierres blanches »
(2021)

Loire :

« AOP Cheverny - Domaine Sauger (2022)

« AOP Montlouis sur Loire - Domaine des Roches violettes (2021)
« AOP Sancerre Mélodies de Vieilles Vignes (2022)

Bourgogne :

« AOP Bourgogne - Louis Jadot « couvent des Jacobins » (2022)
¢ Chorey-lés-Beaune (2022) Maldant-Pauvelot

« Savigny-les-Beaune (2022) Maldant-Pauvelot

« Savigny-lés-Beaune Ter cru (2018) Aux Gravains

Rhéne et Languedoc :

+ IGP Collines rhodaniennes Viognier (2023) maison Pichon
« AOP Cétes du Rhéne « parallele 45 » (2022)

« AOP Cétes du Rhéne domaine de la Janasse (2022)

« AOP Costieres de Nimes chateau Beaubois (2021)

e IGP Pays d'Oc chardonnay « Sybille » (2022)

« Saint Joseph (2023) maison Pichon

e Condrieu « Caresse » maison Pichon (2022)

Jura :

» L’Etoile Domaine Mouillard (2019)

o Chateau Chalon domaine Mouillard (2016)
e Cbétes du Jura « Floral » (2020)

* Vin de paille (2018)

+ Chateau Chalon domaine Lahaye (2015)

* Macvin blanc domaine Lahaye
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Vins rosés

« AOP Bergerac Rosé chéateau de la Jaubertie (2023) 20€
« AOP Cétes de Provence chateau Miraval (2022) 38€

VYins étrangers et Corse

e |GP Corse domaine Vecchio « Mélusine » (blanc) 2019 30€
e Nero D'Avola Sicille (rouge bio) 2022 25€

Les Bulles : Champagnes

« Ruinard Millésimé (2016) 91€
* Ruinard Rosé 1€
« Jeeper blanc de noir 69€
+ Jeeper blanc de blanc 70€
« Jeeper brut grand Rosé 74€
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Apéritifs

Kir Vin blanc 12¢l

(cassis, mire, péche, framboise)
Soupe de Jules 12¢|

Kir Royal 15¢l

Coupe de champagne 15c¢|
Pastis 2cl

Ricard 2l

Malibu 4cl

Suze 4cl

Porto 4cl

Martini 4cl

Gin Bombay 4cl

Gin Bombay saphir 4cl
Vodka 4cl

Vodka Grey Goose 4cl
Tequila gold 4cl

Rhum St James 4cl

Rhum Ambré 4cl

Whisky Clan Campbell 4cl Whisky
Glenfiddish 4cl

Get 27 ou 31 4l

Bailey's 4cl

Limoncello 4cl

4.00€

9.00€
12.00€
12.00€
4.00€
4.00€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
7.00€
5.00€
7.00€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
7.00€
5.00€
5.00€
5.00€

Softs 3.50 €

Coca cola 33c|

Coca cola zéro 33cl
Coca cola cherry 33l
Orangina 25cl

Oasis 25c¢l

Limonade 25cl

Sirop a l'eau / 150€
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Perrier 33cl
Schweppes agrum 33cl
Schweppes tonic 33cl

Fuze tea peach 25cl
Jus de fruits 25cl

Diabolo sirop 25¢l / 3.60€



Biéres

Pression blonde
Pelforth 25¢c| / 50cl
Monaco 25cl / 50cl|
Panaché 25cl / 50cl
Picon 25c| / 50cl

4.00€ / 7.00€
4.00€ / 7.00€
4.00€ / 7.00€
420€ / 720€

Bieres bouteilles 33cl

La «Brassée 24» une biére artisanale sincére et de caractére Périgourdine.

Xavier et Jean-Yves élaborent les recettes avec gourmandise et créativité en utilisant

des ingrédients de haute qualité (absence dOGM)

Brassée 24 Blanche
Brassée 24 |PA
Brassée 24 Noix

7.00€
7.00€
7.00€

Boissons chaudes

Espresso 1.50€
double café  3.00€
décaféiné 1.50€
chocolat chaud 3.50€
cappuccino  3.50€
thé / infusion 3.50€
Eaux
Evian 1l  4.50€
Evian 50c| 3.50€
Badoit 1|  4.50€
Badoit 50c| 3.50€
Chateldon 75¢cI  6.50€
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HOTEL - RESTAURANT - SALLE DE RECEPTION

24 avenue Edmond Roger
24580 Rouffignac-Saint-Cernin-de-Reilhac

contact@manoirdescedres.com
0553030160 / 0781454584



